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ERBE ALPINE - INTENSIVE WALDAROMEN 
 

Bis auf Weiteres führen wir das „Erbe Alpine Kit“ in der 

praktischen 40g-Schale, direkt aus Italien.  

Die aromatische Auswahl vereint fünf typische Pflanzen 

der alpinen Flora: 
 

• Wacholder 

• Tanne 

• Erika (Heidekraut) 

• Quendel (wilder Thymian) 

• Santolina 
 

Das Set überzeugt durch intensive Waldaromen und  

charakteristische Düfte und eignet sich besonders für kreative,  

dekorative Präsentationen in der gehobenen Küche. 
 

Ein authentisches Naturprodukt für alle, die alpine Akzente auf den Teller bringen möchten – 

wie ein Spaziergang durch den Bergwald, eingefangen in einer Schale. 
 

Schale à a 40 Gramm 

Marktfrisch erhältlich 

Saisonende 

Erbe Alpine Kit aus Italien ; Cavolo Multicolorkit aus Italien ; Erbsen aus Italien ; 

Trevisano aus Italien ; Romanesco gelb und grün aus Italien ;  

Spargel weiss aus Frankreich ; Spargel grün aus Mexico ;  

Palmkohl aus der Schweiz ;  

 

Problematisch: Zucchetti im Preis hoch! 

Aktuelles aus der Schweiz 

Reust Bestell-App (unbedingt herunterladen!) ; Feiner Nüsslisalat ;  

www.reust.ch 



CAVOLO MULTICOLOR - ESSBARE ZIERKOHLE 
 

Ab sofort erstmals im Sortiment: Cavolo Multicolor. 
 

Diese besonderen, essbaren Zierkohle überzeugen durch  

ihre aussergewöhnliche Farbvielfalt und setzen frische,  

kreative Akzente auf dem Teller. 
 

Der Cavolo Multicolor stammt aus der Lombardei (Italien) und 

wird im Rahmen der integrierten Landwirtschaft angebaut.  
 

Sorgfältig ausgewählt für seine besondere Optik, steht er für 

geprüfte Qualität und eine vollständig recycelbare PET-

Verpackung. 
 

Ideal für die moderne Küche, kreative Präsentationen und 

besondere kulinarische Anwendungen. 
 

Schale à 40 Gramm 

 

 

ERBSEN FRISCH - KNACKIG & SÜSS 
 

Frische Erbsen sind in der heutigen Gastronomie 

nicht besonders effizient. Wenn man Anschaffungs-

preis, Arbeitsaufwand und den daraus resultieren-

den Ertrag berücksichtigt, ergibt sich schnell ein ho-

her Kilopreis.  
 

Doch sie bieten einen klaren Vorteil für Individualis-

ten, Frischeliebhaber und Köche, die ihren Auszubil-

denden zeigen möchten, dass Erbsen mehr zu bie-

ten haben als die aus der Dose. 
 

Die aktuell aus Italien importierten Erbsen überzeu-

gen durch ihre Süsse und machen sie zu einem  

besonderen Highlight für Ihren Gaumen.  
 

Kiste à 5 Kilo (Anbruch möglich!) 

 

 

RADICCHIO TARDIVO - DER OPTISCH, BITTERE STAR 
 

Der Radicchio Tardivo ist eine besondere Salatsorte aus Venetien, 

die durch ihre langen, roten Blätter und weissen Adern auffällt. Mit 

seinem intensiven, leicht bitteren Geschmack wird er vor allem in 

der italienischen Küche geschätzt. Der Tardivo wird durch einen 

speziellen Anbauprozess gezüchtet, der seinen einzigartigen Ge-

schmack und seine Form hervorbringt. 
 

Er eignet sich sowohl roh in Salaten als auch gegrillt oder gebraten, 

wobei der bittere Geschmack milder wird. Der Salat ist zudem reich 

an Vitaminen und Antioxidantien. Besonders in der Saison von 

Herbst bis Frühling ist der Tardivo eine kulinarische Freude. Seine 

auffällige Optik und sein ungewöhnlicher Geschmack machen ihn zu 

einem wahren optischen Star auf jedem Teller. 
 

Kiste à 3 Kilo (Anbruch möglich!) 

www.reust.ch 



 

ROMANESCO - AUCH IN GELB ERHÄLTLICH  
 

Das macht richtig Laune! 
 

Romanesco, eines der beeindruckendsten Kohlge-

wächse, kommt jetzt in einer neuen, gelben Variante 

daher. Der gelbe Romanesco sieht nicht nur toll aus, 

sondern bietet auch einen intensiveren Geschmack als 

der klassische Blumenkohl. Er ist vollgepackt mit Vita-

minen und Mineralstoffen und lässt sich auf unzählige 

Weisen zubereiten – ob geröstet, gekocht oder als 

bunter Bestandteil von Salaten. Die Möglichkeiten sind 

nahezu unbegrenzt! 
 

Was ihn besonders macht: Im Vergleich zu anderen 

Kohlsorten enthält er kaum blähende Inhaltsstoffe, 

was ihn für viele Menschen verträglicher macht. Wer 

also auf den leckeren Geschmack von Kohl steht, aber 

auf die unangenehmen Nebenwirkungen verzichten 

möchte, ist beim Romanesco genau richtig.  
 

Kiste à 8 Kilo (Anbruch möglich!)  

 

 

GEKÜHLTE FRUCHTPÜREES - VON PONTHIER  

Ponthier ist ein international renommiertes Unternehmen mit über 70 Jahren Erfahrung in der  

Herstellung hochwertiger Fruchtpürees. In enger Zusammenarbeit mit ausgewählten Bauern und  

unter Einsatz nachhaltiger Anbaumethoden werden ausschliesslich vollreife Früchte von bester  

Qualität verarbeitet. Durch die schonende Verarbeitung und die Flash-Pasteurisierung bleiben  

Geschmack, Farbe und Frische der Früchte optimal erhalten. 
 

Die gekühlten Fruchtpürees von Ponthier sind die ideale Alternative zur frischen Frucht und überzeu-

gen durch gleichbleibend hohe Qualität, maximale Lebensmittelsicherheit sowie Zeitersparnis und 

zuverlässige Kostenkontrolle – das ganze Jahr über. Neu präsentieren sich die Fruchtpürees in einer 

modernen Verpackung und bieten neben der herausragenden Qualität auch ein attraktives Preis-

Leistungs-Verhältnis.  
 

Zudem führen wir die Produkte auch tiefgekühlt an Lager, was zusätzliche Flexibilität und eine noch 

längere Haltbarkeit ermöglicht. Damit sind sie die perfekte Lösung für den professionellen Einsatz in 

Küche, Patisserie und Bar. 
 

Entdecken Sie jetzt die gesamte Ponthier Produktpalette! 

 

 

www.reust.ch 



REUST APP - WENIGER AUFWAND. MEHR ÜBERBLICK 
 

Die Reust Gastro App bringt Ihr komplettes Sortiment direkt 

auf Ihr Smartphone genau dorthin, wo Sie es im Alltag brau-

chen. Frisches Gemüse, knackige Früchte in bester Qualität, 

Molkereiprodukte, küchenfertige Lösungen, Tiefkühlprodukte 

und vieles mehr stehen Ihnen jederzeit übersichtlich, aktuell 

und griffbereit zur Verfügung. 
 

Ob im Betrieb, unterwegs oder mitten im Tagesgeschäft, die 

App begleitet Sie zuverlässig durch den gesamten Bestellpro-

zess. Preise, Verfügbarkeiten und Liefertermine behalten Sie 

jederzeit im Blick, klar strukturiert und transparent dargestellt. 
 

Erstellen Sie individuelle Bestellvorlagen, speichern Sie Favori-

ten und bereiten Sie Bestellungen auch offline vor. Sobald Sie 

wieder online sind, schliessen Sie Ihre Bestellung schnell und 

bequem ab. 

 

Warum Sie die Reust Gastro App jetzt nutzen sollten: 
 

• Das komplette Sortiment in einer App 

• Bestellvorlagen unbegrenzt und individuell 

• Klarer Überblick über Preise und Liefertermine 

• Flexibel bestellen - jederzeit und überall 

• Mehr Zeit für Ihren Betrieb und Ihre Gäste 

• Benutzerdaten und Passwort bleiben dieselben wie in unserem Webshop 
 

 Jetzt herunterladen und einfacher arbeiten. 

 

 

 

 

 

 

 

 

www.reust.ch 


